
U N  A M B I E N T E  

 E S C L U S I V O

Iniziando con Gusto
Crocchetta di zucca e castagne con crema di ricotta,

prugne
e cialda di mandorle 

~
Carpaccio di Angus marinato alle erbe con carciofi,

cialde di parmigiano  e aceto balsamico
~

Proseguendo con Piacere
Ravioli tirati a mano con farina di grano saraceno

ripieno di cavolfiore, emulsionato con burro e
maggiorana e croccante di pancetta 

~
Continuando con Soddisfazione

Filetto di cinta lardellato con riduzione al chianti con
purè di patate al pomodoro e broccoletti saltati  

~
Concludendo con una dolce nota

Crema di mascarpone con marmellata ai fichi e nocciole
tostate Moscato D’asti

~
Caffè

Illy caffè con golosa biscotteria del nostro pasticcere
~

Vino
Vino delle colline pisane

 (1 bottiglia di vino ogni 6 persone)
 
 

€ 35,00 a persona

T E R R E  D I  S A N  R O S S O R E A C Q U A  M A R I N A
Iniziando con Gusto

Tentacoli di polpo brasato, spuma di patate alle erbe
cipolline in agrodolce e crumble di olive nere

~
Crudo di gamberi argentini su spuma crostacei, tartara di

avocado e lime 
~

Proseguendo con Piacere
Gnocchetti di patate allo zafferano con ragù di fondale e

salicornia 
~

Ravioli ripieni di pappa al pomodoro con vongole veraci e
bottarga di tonno

~
Continuando con Soddisfazione

Coda di rospo cotta a bassa temperatura in guazzetto di
crostacei con ratatouille di verdure di stagione   

~
Concludendo con una dolce nota

   Cheesecake al limone con passatina di fragole 
Moscato D’asti

~
Caffè

Illy caffè con golosa biscotteria del nostro pasticcere
~

Vino
Vino delle colline pisane 

(1 bottiglia di vino ogni 6 persone)
 

€ 45,00 a persona

S U  R I C H I E S T A  L A  S E R A T A  P U Ò  E S S E R E
A C C O M P A G N A T A  D A  M U S I C A  D A L  V I V O


